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El Técnico Profesional en Operacion de Alimentos y Bebidas de la CUN, estd en la capacidad de
desempeniarse laboralmente en empresas del sector, de forma eficiente, eficaz y creativa en areas
especificas de la industria de Alimentos y Bebidas. Por su sélida formacién en las técnicas y tecnologias
modernas para los procesos operativos y de servicios, es competente para el control de la produccién de
alimentos, de acuerdo con estandares organizacionales, aplicacion del sistema de calidad, solicitud y
recepcion de materia prima para la produccion de alimentos y almacenamiento, operar servicios de Mesa
y Bar, servicios gastronémicos, asistencia en cocina, cocinero profesional operativo, operador en el
control de inventarios y operador de calidad en la cadena de abastecimiento del sector gastrondmico.

El egresado es critico, solidario, comprometido histéricamente consigo mismo y su sociedad y con un
profundo sentido ético y de respeto por el medio ambiente.
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¢{Por qué estudiar Operacion de Alimentos y Bebidas en la CUN?

Porque en tan solo 4 semestres, tendrds las herramientas técnicas para controlar

la operacion de cocinas, comedores y administracion de restaurantes,

consiguiendo asi experiencia y competencias para liderar la industria de

alimentos y bebidas. Tienes la posibilidad de realizar tus practicas con Hoteles
clubs y restaurantes reconocidos a nivel nacional.
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* El estudiante podra elegir una de las varias opciones de electivas de humanidades y de formacion integral que ofrecera el programa en el respectivo nivel.
* Somos una Institucion de Educacion Superior sujeta a inspeccion y vigilancia por el Ministerio de Educacion Nacional

www.cun.edu.co
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