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Nieuwe

Funcﬁonaliteiten

Wij stellen u voor: BESTMIX® Food 3.28

Maak kennis met een aantal nieuwe functionaliteiten van de nieuwste versie

Wij stellen u voor: BESTMIX®
BESTMIX® receptuurbeheer verhoogt de
efficiéntie van uw processen en zorgt ervoor
dat u uw data optimaal kunt benutten.

Dit softwarepakket ondersfeunt u van bij

het eerste concept fot bij de definitieve
specificaties. Hiermee kunt u elke
verwerkingsfase nauwkeurig afstemmen om
perfect in te spelen op de kwaliteitsvereisten
en op de belangen van het bedrif.

U kunt het systeem uitbreiden met
sectorspecifieke modules voor uw eigen
activiteifen — zo krijgt u precies wat

u nodig hebt. De database steunt op
befrouwbare Microsofttechnologie en helpt
u om uw ingrediénigegevens, recepten

en productspecificaties op een veilige,

gestructureerde en verfrouwde manier te
beheren, ongeacht het aantal data of
gebruikers.

BESTMIX® is al meer dan dertig joar een

grote speler op het viak van oplossingen

voor receptuurbeheer voor de voedings- en
voederindustrie. Door voortdurend en veel te
investeren in R&D ontwikkelen we — samen
met onze klanten — praktische oplossingen

en diensfen. Zo kunt u probleemloos voldoen
aan nieuwe wettelijke vereisten, inspelen op
markitendensen en blijft u de concurrentie altiid
een sfapje voor.
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Overzicht van de nieuwe functionaliteiten van versie 3.28

Met de hulp van onze consultants en gebruikers overal ter wereld werkt Adifo voortdurend aan de ontwikkeling van de
BESTMIX®-software. Dat houdt in dat we per jaar 1 of 2 nieuwe versies uitbrengen. Wij raden gebruikers aan om hun
versie regelmatig te vernieuwen, wat hun de volgende voordelen biedt:

* Efficiénter werken door de nieuwe functionaliteiten te gebruiken

e De recente wettelijke vereisten in de sector naleven

Hieronder vindt u een overzicht van de meest interessante nieuwe functionaliteiten van BESTMIX® Food sinds 3.23.

Verordening 1169/2011

Sinds versie 3.23 ondersteunt BESTMIX® Food de reglementering
betreffende de efikettering van voedingsproducten. In de
opeenvolgende versies hebben we onze software voortdurend
bijgewerkt om de ervaring van de gebruikers te verbeteren en de
aangepaste reglementering na fe leven.

Aanduiden van allergenen in de
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Product description

Crispy cereals with a layer of chocolate

Ingredients

flakes (GLUTEN), sugar, cocoa mass, cocoa butter, SOV lecithine, MILK

L] L XT] LX] n
ingrediéntenlijst ingredients
comflakes (GLUTEN). sugar, cocoa mass, cocoa butter, SOY lecithine, MILK

BESTMIX® Food allows you to define the way of

highlighting in the product specification template

List of ingredients I Settings |
vet, cursief, ondetliind of HOOFDLETTERS
( ' » CNACHNG ) List of ingredient
. . = _ Code Description Version| Percentaged Declaration groups
* De aangifte per ingrediént, zoals gedefinieerd per DR200__|+Chicken n mustard sauce 7 100.g
. L. . DR100 + Mustard Sauce 3 13,95
ingrediént, wordt weergegeven in het recept. y [oET0s - cosam 5 59 cream 957 butte 5%
: " : DE105 - white wine 3,76] while wine 100%
® Er Werd een nieuw fOppOI'T Aonglﬂe van DE200 - onion cubes 1.34] vegetables [onions 100%)
ingrediénfen met allergenen” toegevoegd. Aan de DE103 =N e DA 100
DE102 - mustard Dijon 1.34 mustard 100%
hand van dat rapport kan QA controleren of de DET08 a3 6245 100%
L. DE101 - guar / xanthan gum 0,184 thickener [guar gum B0, xanthan gum 40%)
aanduiding van allergenen correct werd toegepast cosn s
op de ingrediénten uit de ingrediéntenlijst.
ift herk
Aangitte van herkomst fegetabies %
khicken fillet 21 %
ream 57 % Indonesia,Belgium,
. . Duitsland
De aangifte van de herkomst van ingrediénten Lhite wine 38 %
wordt foegevoegd aan de B2B-aangjifte. mustard 13 %
- . salt < 1% %
Deze aangifte is optioneel en kan worden hickeners 1% %
geconfigureerd in de sjablonen. guar gum <1% % E412




Verbeteringen met betrekking tot de

aanmaak van productspecificaties

Software aanbieden die de aanmaack van
productspecificaties vereenvoudigt was altijd al één
van onze fopprioriteifen. Om het gebruikerscomfort

fe verbeteren, hebben we een aantal voorinstellingen
foegevoegd aan het recept. Dat zorgt voor uniformiteit
bij de creatie van meerdere versies van een
productspecificatie:

e Print %: Ingredients naar KWID in het recept.

e Split: Ingrediénten in aangiftecategorieén die moeten
worden afgedrukt als individuele ingrediénten.

® Remove: Hef ingrediént nief afdrukken.

Beheer van ingrediéntgegevens
en certificaten per leverancier

U kunt de ingrediéntspecificaties nu beheren per
leverancier. Als u een bepaald ingrediént aankoopt

bij meerdere leveranciers, worden de specificaties

per leverancier samengevoegd op ingrediéntniveau.

U ziet de gemiddelde voedingswaarden, het
worsfcasescenario voor allergenen en claims en een
samenvatting van de ingrediéntaangifte.

Bovendien kunt u nu ook heel gemakkelijk certificaten
beheren per leverancier. Zo kunt u fraceren welke
certificaten van toepassing zijn en welke bijna vervallen.

Vereenvoudigd beheer voor de
aangifte van verkochte artikelen

Bij het aanmaken van verschillende verkochte artikelen
voor één enkel basisrecept [bv. omdat u verschillende
verpakkingen hebt voor hetzelfde product), hoeft u de
recepten niet langer te kopiéren en dlle data afzonderlijk
fe beheren.

De aangifte-instellingen en alle extra eigenschappen (bv.
de exira parameters en de exira info) uit het basisrecept
worden gebruikt (m.a.w. “geérfd”) om de aangifte voor
de verkochte artikelen aan te maken. Alle wijzigingen aan
het basisrecept worden ook automatisch toegepast op alle
bijbehorende verkochte artikelen.

Hierdoor moeten gebruikers dus alleen de specificaties
beheren die specifiek zijn voor het verkochte artikel in
kwestie.

List of ingredients ~ Settings I
Total % [100,0000
Description Percentage|  Print % Spiit Remove | Say
thickener 1.26821 v
- Quat guin 0.7692
- wanthan gum 05128
vegetables 96154 L V r |z
- ONniong 96154 v r ] ™
|cream 40,5983 LB I I v
white wine ®@23 [T ™ r =
mustard 9.6154 r r r
butter 8.5470 v r r
[sat 17034 1 r r

% Gupplier ingredient - Del Monte - 5421

General | options | Memo | Attachmerts |

Supphes [omsoo [DelMonte

Supplier atticle [s421 [OM Cacan mass 55
Ingredsent IT.IJIB [cacao mass
Group |Chocalate

Type [General

Active I

™ Show only active cetificates

Cedficales
Certificate [Cettificate type desciption [Status [ Descipti [ValidFiom [vaidal |
BRC |BRC es [31127203 |
IFS4 [iFG 4 I I T 1
j\FSS T Certificate [_[o]x
General | emo | Attachmerts |
Certificate ype  [pRC [eRC
Status
& e  Urknown
C Mo © Expited
Desciption [ [=]
Walid from _I
Valid il 31272013 ]

7T Recipe: DR100_1 - Mustard sauce 250 ml, Yersion 1. Header

General | Options | Parsmeters  Extra parameters | Exra information | Forecast | Famies | wemo | attachments |
Algemeen

X

Code [Pasameter [velue [Type
=) Recipe extra param EAN code | Numerical vakue
Sigsuasr) ] [Storage condtions |< 7°C__|Field st
Report IShelf lite 156 days: |Field list
» \coocking condtions: iedd It » 1
] Wicrobiologie Fieid lst + type
% Meat? [Numerical vahie
Customer Field list

List of ingredierts

Voorbeeld: de data aangeduid in het geel worden geérfd uit
de basissamenstelling, de andere data zijn specifiek voor het
verkochte artikel.



Toegangsrechten eenvoudig
beheren

Beheerders kunnen de toegangsrechten nu beheren via
de beheerapplicatie. Hierdoor krijgt u een duidelijk
overzicht van het geimplementeerde veiligheidsmodel en
kunnen de beheerders alle rechten in één enkel scherm
wijzigen.

Alle receptversies weergeven in
één receptoverzicht

U kunt een overzicht van alle versies van het
geselecteerde recept activeren. De recepiversies worden
allemaal weergegeven in eenzelfde scherm, maar met
een afzonderlijk luik per versie. De gebruiker kan een
oudere versie selecteren en die rechtstreeks bewerken in
dat overzicht zonder dat hij eerst het hoofdrecept moet
openen.

Snelle zoekfunctie

In een databank met massa’s data kan het lastig zijn om
gegevens op fe roepen. Gebruikers vergeten vaak in welke
map ze de gegevens die ze zoeken hebben opgeslagen.
De snelle zoekfunctie is geimplementeerd in alle
selectieformulieren. Voer gewoon in wat u zoekt

en BESTMIX® roept viiegensvlug alle data op die
beantwoorden aan uw zoekcriferia.

Ingrediénten of subrecepten
in receptsamenstellingen snel
zoeken en vervangen

De functie "Where used” werd toegevoegd om
receptsamenstellingen te zoeken die het geselecteerde
ingrediént of subrecept bevatten. Met deze functie kunt u
het ingrediént of subrecept ook snel vervangen door een
ander.

| Article. Paperboard
| Article. Foils

| Article. Plastics

| Article Paper

[ Aricle.ERP codes

[ [Coefficient 1

Company.Private label
Recipe NPL

Ingredient.1. Convenience
Ingredient.6.

Ingredient. 3. Cereals

Energy bar

8. Test

Ingredient. 10. Demo

Ingredient.Old

linaradient 7 liicas

Recipe
Code | Desciiption ‘ergion| Recipe type | State
EBOT S iz 4| General
» |REBD2 [ bar 4| General
REBOD3 | Strawbeny/chocolate bar 2| General
R VETSIONS
Code | Description Wersion| Stage
REBD2 Strawbeny bar 1
REBD2 | Srawbeny bar 2
REBD2 Shiawbeny bar 3
REBD2 | Siawbeny bar 4
[ 2]
Ingredients |
Code Diescription short Changed by
DET04 cream pasm
DET0S white wine pasm
DEZ200 onioh cubes pasm
DE103 unzalted butter pasm
DET02 mustard Dijon pasm
DET0E Salt 343 MM pasm
DE1M guar / xanthan gum pasm
» |DETO7 Sugar pasm
— Ingredient: DE107 - Sugar, Where used ==
Level Fieplace
] Used in
— Code Description Wersion| Percentage
— » |DR10D Mustard sauce 2 107
— AD-06 Base Milkpowder 1 0,00
— DR100 Mustard S auce 3 1.07
— DR100 Mustard S auce 4 1.07
I~ | Replace by ingredient IDEW? Sugar
Save modified recipes in family I
[
" | Delete I Properties Lpply Undo
P——
£ I [ | i
= = E I
. . e ry I

Adifo ontwikkelt en ondersteunt sectorspecifieke softwaretools voor de internationale voedings- en voederindustrie waarmee de Klant volledige controle
over zijn kernprocessen heeft en cruciale bedrijfskennis bewaard blijft. BESTMIX® receptuurbeheer wordt ontwikkeld en ondersteund door een team van

ongeveer 30 mensen met een grondige expertise in de voedings- en voederindustrie.
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Adding value to nutrition industries



