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1. Estilos de vino blanco (ligeros y secos, amplios dulces, etc.)
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Estilos de vino tinto y rosado (ligeros afrutados, no envejecidos, de
guarda, especiales, etc.)

Vinos espumosos (ligeros, afrutados, aromaticos).

Clasificacion de vinos de guarda.

Que es una cata, y cuales son sus fases (descripcion).

Que es la vinificacion? (tintos, blancos, espumosos)

Cuadles son las técnicas tradicionales?

Cual es el calendario de los trabajos?
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Cuadles son las técnicas modernas?

10.Descripciéon del Méthode Champenoise.

11.Que es la crianza del vino

12.Regiones viticolas de Espafia, marcar en un mapa su ubicaciény una
descripcion breve de cada region.

13.Regiones viticolas de Francia, marcar en un mapa su ubicacion y una

descripcion breve de cada region.






