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0 CZYM PAMIETAC?

Frytkownice do Food Trucka - wtasciciele Food Truckéw najczesciej inwestujg we frytkownice
gazowe, ktére sg ekonomiczne i nie wymagaja podpiecia do pradu. Przy wyborze odpowiedniego
produktu nalezy zwréci¢ uwage na pojemnosé oraz liczbe komor.

Plyty grillowe, opiekacze - do Food Truckdéw najlepiej sprawdzaja sie lekkie sprzety o niewielkich
gabarytach.

Drukarka bonowa - ogromng pomoca moze okazac¢ drukarka bonowa, ktéra pozwoli
usystematyzowacé zamoéwienia i przyspieszy efektywnos$¢ pracy. Najlepiej zintegrowac jg z
dedykowanym oprogramowaniem do gastronomiii, np.

PRZECHOWYWANIE

Lodowki, zamrazarki - dobrym rozwigzaniem sa niewielkie i dobre
jakosciowo zamrazarki oraz lodéwki do Food Trucka, ktére mozna umiesci¢

Szafy chtodnicze - coraz czesciej wybiera sie szafy chtodnicze ze stali
‘:’ nierdzewnej. Wyrdzniajg sie one wysoka funkcjonalnoscig - posiadajg potki
oraz blat do przygotowywania potraw
- Szafki na ubrania - wedtug wymogéw Sanepidu szafki powinny byé
wykonane z tatwo zmywalnych materiatow, np. stali nierdzewnej.

STANOWISKO

SPRZEDAZOWE

I:l Witryny ekspozycyjne - dobrym pomystem jest
zainwestowanie w przeszkolone witryny lub lady ekspozycyjne.
Umieszczone w nich produkty zywnosciowe bardzo dobrze sie
prezentuja, co zacheca klientéw do kupna.

- | I:’ Tablet POSbistro -warto zainwestowac w tablet zintegrowany z

oprogramowaniem na tablety POSbistro. Rozwigzanie to
umozliwia m.in. kontrolowanie ptatnosci, czasu realizacji
zamowien. Za jego pomocg mozna réwniez wygenerowac
raporty kasowe lub faktury. Oprogramowanie POSbistro
umozliwia réwniez zarzadzanie food truckiem takze online.

INFRASTRUKTURA

TECHNICZNA

Agregat pradotworczy i przedtuzacz - prad w Food Trucku to jeden z

D podstawowych elementoéw, o ktéry trzeba sie zatroszczy¢. Warto zaopatrzy¢ sie
w agregat pradotworczy. Jak wyjasnia w swoim bloger tukasz
Chrzaszcz, przy wyborze odpowiedniego modelu nalezy zwréci¢ uwage na
gtosnos¢ pracy.

D Okapy do Food Trucka - okapy umozliwiajg odprowadzanie spalin i oparéw na
zewnatrz. Montuje sie je nad palnikiem grzewczym.

Sanitariaty - zlewy musza mie¢ 2 komory - do mycia zywnosci oraz rak.
D Umieszczenie sanitariatow trzeba uwzgledni¢ podczas przerabiania samochodu
na Food Truck. Mozna réwniez zainwestowac¢ w zmywarke do Food Trucka.

Kompletujac wyposazenie do Food Trucka, nalezy zadbac o kwestie praktyczne. Produkty powinny by¢ dostosowane
do rodzaju przygotowywanych potraw oraz wymagan Sanepidu. Doktadne wytyczne dotyczace tzw. matej
gastronomii reguluje Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004. Wiecej informacji na temat prowadzenia mobilnego biznesu
gastronomicznego znajdziesz w naszym
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