10-11 mai 2017 in
Olanda si Belgia

Productia ca factor de succes

Cum puteti planifica in mod optim, coordona in mod flexibil si scadea
costurile in fabrica dvs. de alimente

Vizite practice:

» ProMessa

« Veviba

« Luiten Food
 Colruyt

«$

FOOD|Business Days CSB-System



Dragi cititori,

Materii prime scumpe, marje scazute, competitivitate ridicata si cerinte legale in
crestere. Mediul de afaceri actual pentru companiile procesatoare de alimente

este mai exigent ca oricand. Partea buna: utilizarea de Best Practices si tehnologii
moderne ascunde imbunatatiri esentiale in sectorul de procesare a alimentelor. Mai
multa transparenta, eficienta prin automatizare, precum si digitalizare,

trasabilitate fara lacune, complexitate bine gestionata, rapiditate si prospetime —
sansele sunt evidente.

Si: solutiile nu sunt concepte teoretice, ci sunt deja utilizate cu succes in practica, drept FACTORY ERP®.
Pe durata evenimentului Food Business Days va aratam cele mai interesante solutii, in direct, la fata
locului.

Cu stima

Al dvs.
Erwin Kooke
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Prelegeri sustinute de catre . || Experimentat;i live solutji
experti din industrie Best-Practice

CSB within Germany

Schimb international de
experienta




Food Business Day — Miercuri, 10 mai
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Bun-venit

Potentiale de optimizare in industria alimentara: ,Calitate si prospetime ridicate, costuri scazute”.
Integrare verticala la firma Veviba

O buna planificare inseamna jumatate din castig:
cu planificarea optimizata a productiei pentru costuri mici si clienti multumiti.

Pauza de cafea si ceai in zona ,Food Business”

Optimizarea costurilor prin productia mai eficienta cu comenzi de productie sigure
Complexitatea sigurantei alimentare

Pranz in zona ,Food Business”

Concepte logistice pentru viitor. Cum companiile din sectorul alimentar pot economisi bani in
sistemul de picking si intralogistica.

Cele bune sa se-adune ... - Cum procesarea industriala a imaginilor de la intrarea pana la iesirea
marfurilor creste calitatea si scade costurile.

FACTORY ERP® — Strategia IT corecta pentru fabrica — Deosebiri si asemanari intre IMM-uri si corporatji,
la firma Colruyt

Pauza de cafea si ceai in zona ,Food Business”

Meet & Greet: posibilitatea schimbului de experienta si a discutiei cu experti CSB pe temele:
- FACTORY ERP®

- Planificarea productiei & Administrarea retetelor

- Concepte logistice & Intralogistica

- Traceability & Asigurarea calitatji

+ CSB-Vision

Cuvant de incheiere

Cina

Food Business Tours — Joi, 11 mai

Va rugam sa selectati unul dintre circuitele urmatoare, prin intermediul formularului de inscriere.
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ProMessa
YR Www.pro-messa.nl

ProMessa BV, parte a Coop Productiebedrijven BV, este
furnizorul central de produse din carne pentru mai multe lanturi
de supermarketuri. Avand peste 30 de ani de experienta si
aproape 150 de angajati, firma fabrica un sortiment complet

de produse din carne. Reteta de succes a firmei este formata
din combinatia de macelarie traditionala, personalul calificat si
experimentat, precum si din sistemul logistic ultraautomatizat.
Acest lucru permite livrarea zilnica in stare proaspata a unei
palete largi de produse si totodata a sortimentatiei specifice
clientilor, cu un randament logistic maxim.

Angajati: Peste 150 angajat]
Activitate: + Aprovizionare zilnica a 1.200 de supermarketuri

+ Depozit de navete automat (slowmover, utilaj de acces la raft) cu 7.000 de pozitii de
depozitare pentru navete

Sortiment
de produse: Produse din carne destinate autoservirii (porc, vita, convenience), produse vegetariene
Highlights: « Control si monitorizare integrata a tuturor proceselor, de la achizitii si productie pana la

logistica si expedierea marfi
+ Supply Chain complet automatizat si optimizat, sub un singur acoperis
+ Procesare si picking in paralel pe diferite linii de calitate
« Intervale rapide de raspuns pentru comenzi ulterioare
- Diversitate ridicata a sortimentului de articole la costuri logistice scazute
« Decuplarea productiei de picking

,".\ Veviba
\/6(/1 lga www.veviba.be

Compania ce face parte din grupul belgian Verbist este specialist
in carne de vita de peste o jumatate de secol, aprovizionand
aproape toate supermarketurile belgiene de mari dimensiuni.
Firma produce carne de vita ce poate fi urmarita de la masa
inapoi la ferma, dispunand de numeroase unitati proprii de
crestere in toata Belgia.

Angajati: circa 300 angajat]
Activitate: + 19 ferme proprii de vite cu peste 10.000
capete

« productie zilnica a cca. 40.000 caserole cu carne de vita, destinate autoservirii

Sortiment
de produse: Produse de autoservire si proaspete, suplimentar carne de vanat si de pasare
Highlights: « Supply Chain optimizat continuu

« Lant integrat de creare a valorii adaugate, de la administrarea fermelor pana la
trasabilitate

+ Procese de productie eficiente si procese automatizate in etichetarea pretului, picking si in
depozitul tip high bay

« Acces mai rapid la datele operationale actuale

+ 50.000 de caserole pentru autoservire zilnic, datorita automatizarii



Luiten Food
TS

5 www.luitenfood.com

Luiten Food este activa din 1938 in sectorul produselor din carne
de vanat si pasare. Intre timp, Luiten Food a devenit unul dintre
cei mai mari comercianti de carne de vita, miel, vanat si pasare
din Europa. Produsele sunt livrate catre o multitudine de clienti
din diverse industrii, precum food service, industria alimentara,
comert en-gros, catering si specialitati.

Angajati: Peste 50 de angajati stabili

Activitate: « Aprovizionare zilnica / saptamanala cu
250 tone de produse din carne, printre care magazine de retail si food service

« Depozit frigorific propriu cu 5000 locuri

Sortiment

de produse: Carne de vita, miel, vanat si pasdre

Highlights: - Trasabilitate integrata si integrala
« Utilizare completa M-ERP pentru optimizarea lantului logistic
- Indeplinirea cerintelor diverselor sisteme de asigurare a calitatji (IFS Food, IFS Broker)
« Gestionare flexibila a comenzilor
« Suport simplu pentru comenzi de productie, etichetare si ambalare

& Colruyt
colruyt

www.colruytgroup.be

Colruyt Group Fine Food integreaza segmentele de productie
pentru branza, vin, cafea, paine si carne. Colruyt Group Fine
Food Meat produce in trei fabrici. Procesarea carnii in localitatea
Halle, alcatuita din doua fabrici, transeaza, proceseaza si
ambaleaza carne proaspata de vit4, vitel si porc. In plus, in Halle
are loc productia de salate, mezeluri si carne congelat. in a
treia fabrica din Wommelgem se prepara si livreaza produse
proaspete din carne de pasare.

Angajati: Circa 843 angajati

Activitate: - Cifra de afaceri: cca. 190 mil. EUR
« Se proceseaza 1300 porci / zi

Sortiment
de produse: produse proaspete, congelate, produse de macelarie, vin, cafea, bere, marci proprii
Highlights: « Supply Chain optimizat continuu

Acces mai rapid la datele operationale actuale
+ Procese de productie eficiente
Informatji precise privind stocul de depozit



Food Business Tours - 11 mai 2017 la ora 10:00 — Privire generala

colruyt”

Vesiba
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Loc de desfasurare Aeroporturi apropiate

Hotel Pullman Eindhoven Cocagne
Vestdijk 47, 5611CA Eindhoven,

Brissel-Zaventem, Amsterdam-Schiphol,
Eindhoven si Disseldorf

Olanda
Circuitul 1 Circuitul 2 Circuitul 3 Circuitul 4
ProMessa BV Veviba S.A. Colruyt Luiten Food
Dordrechtweg 13, Parc Industr. 43, Edingensesteenweg 196, Klaverblad 11,
7418 CH Deventer, 6600 Bastogne, 1500 Halle, 2266 JK Leidschendam,
Olanda Belgia Belgia Olanda



Informatii pentru participanti

Perioada:
10-11 mai 2017

Loc de desfasurare:

Hotel Pullman Eindhoven Cocagne
Vestdijk 47, 5611CA Eindhoven, Olanda
Tel.: (+31)402326111 | E-Mail: H5374@accor.com

Food Business Tour:
Va rugam sa selectati unul dintre circuitele mentionate.

Plecarea pentru circuitele respective se face in 11 mai, la ora 8:00, de la hotel. Pentru fiecare circuit este disponibil cate un
autocar. Daca doriti sa va deplasati cu autoturismul personal, adresele valabile sunt trecute la pagina 6. Vizitele incep la ora
10:00.

Cazare:
« Formularul de rezervare este disponibil aici pentru descarcare.

« Completati formularul de rezervare, pentru a efectua rezervarea la hotel. Apoi trimiteti formularul la adresa de e-mail
mentionata in partea de jos a formularului si informati hotelul prin telefon despre cifrele lipsa ale numarului cardului de
credit, pentru a se putea finaliza rezervarea.

+ Costuri: 139,00 € per camera / noapte incl. mic dejun

Termen limita de inregistrare: 11 aprilie 2017

Dupa termenul final de inscriere va vom informa in scris cu privire la acordul de participare la Food Business Tours.
Organizatorul isi rezerva dreptul de a limita numarul maxim de participantj.

Taxe de seminar :

Costurile pentru Food Business Days se ridica la suma de 199 Euro de persoanad (plus TVA in vigoare), ce se va achita la
emiterea facturii.

Motive pentru a participa:

 Prezentari cu trimitere la proiectele de referinta

+ Prezentari in limba germana, cu traducere in limba engleza (sunt posibile traduceri in alte limbi)
+ Prezentari in format digital (la cerere)

+ Masad pe durata evenimentului Food Business Days

« Participarea la intélnirea organizata seara

« Circuit Food Business la fabricile selectate

« Transfer cu autocarul in cadrul circuitului Food Business

Politica de anulare:

Daca doriti sa anulati participarea la eveniment, va rugam sa ne instiintati in scris. Taxa de seminar se percepe in cuantum
intreg daca nu ne comunicati cererea dumneavoastra de a anula participarea.

Mai multe informatii si noutati actuale puteti gasi aici! A ' o
Inregistrati-va acum

Daca aveti intrebari de natura organizatorica, adresati-va catre

.* aa 4.
<4 Eva Grein w4 Jorn Ballas

Organizare evenimente internationale Organizare evenimente Benelux
Tel.: +49 2451 625-131

Fax: +49 2451 625-291
Mobile: +31 6 5089 5763
jorn.ballas@csb.com
www.csb.com

Tel.: +49 2451 625-306
Fax: +49 2451 625-311
eva.grein@csb.com
www.csb.com


https://cdn2.hubspot.net/hubfs/2522963/E-Mail/Reservation%20Form%20-%20CSB%20Systems%20May%202017.pdf
http://www.csb.com/ro-ro/evenimente-csb/2017-food-business-days.html?identifier=b6a312741a3877ff52bff71c7906ad11c391123f
http://info.csb.com/ro/de-de/food-business-days

CSB-System AG | An Furthenrode 9-15 | 52511 Geilenkirchen, Germania
Tel.: +49 2451 625-350 | Fax: +49 2451 625-311 | info@csb.com | www.csb.com
Societatea CSB-System AG este reprezentata pe plan mondial in peste 40 de tari. CSB'SyStem




