
   Alimentos :
Aprenderás de nutrición, 
química culinaria, calidad, 
entre otros aspectos .

   Humanidades :
Estudiarás la historia de 
la gastronomía, el papel 
que cumple en la cultura 
y la sociedad, su forma de 
difusión e investigación.

   Administración :
Dominarás materias 
indispensables para la 
gestión de negocios 
culinarios. 

- Estudia la comida como 
una ciencia y un arte. 


