
番号 カテゴリー ワイン名 生産者 生産国・生産地 ブドウ品種 味わい ボトル画像

1 泡
ラ・ロスカ　ブリュット
La Rosca Brut

コドーニュ
Codorniu

スペイン
ペネデス

パレリャーダ、
チャレロ、マカ
ベオ

ペネデス近郊の畑で収穫される伝統品種パレリャーダ、チャレロ、マカベオをバランスよくブレンドし、
伝統的な瓶内二次発酵で最低９カ月の熟成を経てリリースされます。豊かな泡、青リンゴを思わせる
フレッシュな果実の香り、さわやかな味わいに加え、アフターにほのかに感じる熟成由来のブリオッ
シュのような香ばしい香りも楽しめます。『ラ・ロスカ』とはスペイン語で「ドーナツ状のもの」と言う意味
が有り、スペインではこのドーナツ形状のお菓子を１月６日の『ロス・レジェス・マゴス』（東方３賢者を
祝う日）に食べる風習があります。豊かな泡、青リンゴを思わせるフレッシュな果実の香り、さわやか
な味わいに加え、アフターにほのかに感じる熟成由来のブリオッシュのような香ばしい香りも楽しめま
す。

2 白

ロッカベントーサ　トレ
ビアーノ　ダブルッ
ツォ　Roccaventosa
Trebianno　ｄ’Ａｂｒｕｚ
ｚｏ

アンジェロ・ロッ
カ・エ・フィーリ
Angelo Rocca &
Figli

イタリア　アブ
ルッツオ州

トレッビアーノ ほのかな麦わら色。花、フレッシュフルーツ、りんご、パイナップルの香り。酸味のバランスが良い。

3 白
エルグリル  トロンテ
スＥｌ　ＧｒｉｌｌTorrontés

トリヴェント
Trivento

アルゼンチン トロンテス
マスカットやオレンジの花を連想させる華やかで鮮やかな香りと、ハチミツやジャスミンティーのニュアンス。フレッ
シュでイキイキとした口当たりと、溌剌とした酸が特長の、果実感溢れる辛口白ワインです。

4 白

ロバート・モンダヴィ
ウッドブリッジ
シャルドネ
Robert Mondavi
Woodbridge
Chardonnay

Robert Mondavi
ロバート・モンダ
ヴィ

アメリカ シャルドネ 洋梨、リンゴ、柑橘類やトロピカルフルーツのアロマと味わいは、カリフォルニアでもそれぞれ特徴的な数ヶ所の
産地からぶどうを選んだ結果もたらされるものです。フルーティなアロマと味わいをもち、余韻はなめらかに長く続
きます。フォーマルにもカジュアルにも良い、優れたバランスのワインです。

5 白

サザン・バンダリー・
ワインズｻﾞ･ｽﾌﾟﾘﾝｸﾞｽ
ﾘｰｽﾘﾝｸﾞSouthern
Boundary Wines　The
Springs Riesling

サザン・バンダ
リー・ワインズ
Southern
Boundary Wines

ニュージーラン
ド

リースリング

嫌味の無いほのかな甘さが魅力のニュージーランド産リースリング。オレンジの花や柑橘類
等豊かなアロマが特徴です。フレッシュな果実味が広がり、洗練された酸が余韻を印象付け
ます。

6 白
ダグラス・グリーン・ベ
リンガム・ミルストリー
ム・シュナンブラン

ベリンガム社
Bellingham

南アフリカ共和
国

シュナンブラン
南アフリカが誇るぶどう品種、シュナン・ブランを使用。バランスのとれた爽やかな酸味がフルーティな印象で、シ
トラスの風味を帯びた豊かな果実感が続く、辛口で爽やかな味わいが魅力的です。

7 ロゼ

フレシネ　アシュツ
リー　エステート　ボ
バル　カベルネ　ロゼ
Freixenet Ash Tree
Estate Bobal
Cabernet Rose

フレシネ アシュ
ツリー エステート
Freixenet Ash
Tree Estate

スペイン
ボバル　カベ
ルネ・ソーヴィ
ニヨン

ベリー系のジャムやアプリコットのような香り。やさしい果実味と心地よい酸味が特徴です。サラダやピザをはじめ
カジュアルなお料理と爽やかなハーモニーを奏でます

8 赤
オーカ　ピノタージュ
Okha Pinotage

ﾏﾝ･ｳﾞｨﾝﾄﾅｰｽﾞ
MAN Vintners

南アフリカ共和
国　ウェスタン・
ケープ

ピノタージュ
南アフリカの高級ワイン産地ステレンボッシュとパールの両地区にまたがるワイナリー。ほのかな甘味を感じさせ
るプラムのような果実味ときめ細かいタンニンを持つワインです。

9 赤
アンガロ・マルベック
Angaro Malbec

ラ・セリア
La Celia

アルゼンチン
メンドーサ

マルベック、シ
ラー

スミレのような軽やかな香りとひきしまった凝縮感を感じるマルベックらしい味わい。

10 赤

ヌヴィアナ・テンプラ
ニーリョ・カベルネ・
ソーヴィニヨン
Nuviana Tempranillo
Cabernet Sauvignon

コドーニュ
Codorniu

スペイン

テンプラニー
リョ　カベル
ネ・ソーヴィニ
ヨン

ヌヴィアナは”新しいワイン生活”という意味の造語。深く複雑で濃厚な味わいを持つ本格派。赤いベリー系の果
実香、スパイシーでトーストを焼いたような香ばしい香り、長い余韻も楽しめます。

11 赤

サンタ・ヘレナ・　アル
パカ・カルメネール Ｓ
ａｎｔａ Ｈｅｌｅｎａ Alpaca
Carmenère

サンタヘレナ
Ｓａｎｔａ Ｈｅｌｅｎａ

チリ　セントラ
ル・ヴァレー

カルメネール
チリを代表するぶどう品種「カルメネール」。「アルパカ・カルメネール」は、濃厚な果実味に、グリーンハーブやス
パイス風味が加わったエキゾチックな印象を持った赤ワインです。

12 赤

デ・ボルトリ ディー
ビー　シラーズ　カベ
ルネ De Bortoli DB
Shiraz Cabernet

デ・ボルトリ
De Bortoli

オーストラリア
ニューサウス
ウェールズ州

シラーズ
59％、　カベル
ネ・ソーヴィニ
ヨン　28％、
デュリフ　7％、
   ルビーカベ
ルネ　4％、
ヴィオニエ 2％

赤い果実やダークプラム、穏やかなオークのニュアンス。レッドベリーとダークベリーの風味がきれいな層を成し、
しなやかなタンニンが果実味とオークの風味に溶け込んで、味わいのバランスを取っています。

13 シェリー

ティオ ペペ　パロミノ
フィノ　シェリー　Ｔio
Pepe Palomino Fino
Ｓｈｅｒｒｙ

ゴンザレス・ビア
ス Gonzalez
Byass

スペイン パロミノ

ゴンザレス・ビアス社の自社畑の、石灰分の含有量の
多い真っ白な土壌で育ったパロミノ品種から造られる辛口シェリー。
 淡く黄金色に輝く優雅な色合いに、シェリー特有の香りが特徴です。
 世界のレストランで、食前酒の定番として、また魚介類など料理を
彩る辛口ワインとして選ばれています。2～5°Cにしっかり冷やして楽しんでください。

14 ﾎﾟｰﾄ
サンデマン ルビー
ポート Sandeman
Ruby Port

サンデマン
Sandeman

ポルトガル　ポ
ルト・ドウロ地
方

トウリガ・ナ
シオナル/ト
ウリガ・フラ
ンカ/ティン
タ・ロリス

ベリー系の果実やチョコレートを思わせる、凝縮感・芳醇さを併せ持つ香りと、厳選された手摘みぶどうによる
若々しく力強い味わいを持つ赤ワインです。

15

樽生ス
パークリ
ングワイ
ン（泡）

ジラモンド
Giramondo

モンテルヴィーニ
Ｍｏｎｔｅｌｖｉｎｉ

イタリア　ヴェネ
ト州

マルツェ
ミーノ

ほんのり甘口の樽生スパークリング・ワイン®赤。後味スッキリ、ヴェネト州周辺でしか栽培さ
れていないマルツェミーノという品種で造られていて、古くからヴェネツィアでは親しまれてき
ました。ヴェネツィアには世界中の富が集まり、人々はここから各地へと旅立ちました。現代
を生きる女性が、このワインに夢中になるのも至極当然かもしれません。ブドウ果汁の自然
な甘みだけ。それでいて、タンニンの渋さも感じさせてくれる、表情豊かでチャーミングなワイ
ンです。ジラモンド以外にジラモンドは存在しません。決して甘くない女性達に、自然からの
贈り物です。生ハムやブルーチーズ、更にパンケーキとも相性抜群です。

16

樽生ワ
インプレ
ミアム
（白）

ソーヴィニヨン・ブ
ラン　Sauvignon
Blanc I.G.P.Pays
d'Oc

カルメル＆
ジョゼ
Calmel&Jose
ph

フランス　ラ
ングドック・
ルーション

ソーヴィニヨ
ン・ブラン

口当たりは柑橘系の香りが鼻腔に広がり、フィニッシュはアロマティックで余韻の長いクラシ
カルな辛口の白ワインです。

17

樽生ワ
インプレ
ミアム
（赤）

カベルネ・ソー
ヴィニヨン
Cabernet
Sauvignon
I.G.P.Pays d'Oc

カルメル＆
ジョゼ
Calmel&Jose
ph

フランス　ラ
ングドック・
ルーション

カベルネ・
ソーヴニョ
ン

最高の状態で収穫されたブドウのみを使った果実味豊かなワイン。フルーティーで、スパイス
のイメージもお楽しみ頂けます。


