
 

昨年も好評のフォトジェニックなインサイドビアパーティ！ 

今年のテーマは「RED×Inside TERRACE」。店内におしゃれなパラソルやヤシの木も。 

ディナービュッフェ プラス サマーフリーフロー 

『ＬＯＶＥ ＣＨＡＭＰＡＧＮＥ＆ＢＥＥＲ！！２０１８』 
 

開催日程：２０１８年７月１日（日）～９月３０日（日） 

 

2018 年 6月 13 日 

NEWS RELEASE                 リーガロイヤルホテル京都 

 

 

 

 

 

 
 
 

リーガロイヤルホテル京都（京都市下京区東堀川通り塩小路 総支配人 荻田 勝紀）は、 

2018 年 7月 1日（日）から 9月 30日（日）まで「オールデイダイニング カザ」にてディナー

ビュッフェ プラス サマーフリーフロー『LOVE CHAMPAGNE&BEER!!2018』を販売します。 

❤ 

ディナービュッフェ プラス サマーフリーフロー『LOVE CHAMPAGNE&BEER!!2018』は、昨年も

好評をいただいた「オールデイダイニング カザ」のディナービュッフェにシャンパンやビール、

カクテルなどフリーフローをセットにした夏限定プラン。期間限定で特別価格にて販売します。

シャンパン＆ビアプランは、通常お一人様 平日 8,700 円のところ 7,400 円、土・日・祝日 9,000

円のところ 7,600 円でご用意。フリーフローには、アルコール 7％のやわらかなコクが続くビ

ール「アサヒ グランマイルド」やオランダやイタリア産ビールなど 3種の生ビールをラインナ

ップに追加。その他、シャンパンやフリージングハイボール、カクテルや 3 種のクリームソー

ダなど全 20 種を 90分間お好きなだけ注文できます。フリーフロードリンクが 15種類のビアプ

ランはお一人様 平日 5,400 円、土・日・祝日 5,600 円でお愉しみいただけます。 

ライブキッチンでは牛肉のロースト 塩麹マリネや豚肉のロティ ハワイ風など出来立てのお

料理をご用意。グラスにはいった一口サイズの冷製料理などフォトジェニックな品々も登場。

ビールやシャンパンと合う夏にぴったりのメニューを多数取り揃えております。 

（※記載メニューは 7・8月のメニューです。9月はメニューが異なります。） 

期間中、空間演出として「RED×Inside TERRACE」をテーマに赤色のパラソルやガーデニング

装飾、ライティングを施し、より一層おしゃれな空間を演出。涼しくおしゃれな店内とお料理

でフォトジェニックなインサイドビアパーティをお愉しみください。 

❤ 

詳細については次頁の通りです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

（写真左）空間演出として「RED×Inside TERRACE」をテーマにガーデニング装飾とライティングを施し、 

涼しくおしゃれな店内でインサイドビアパーティ。（写真右）写真はイメージ。 



 
 

 

 

 

ディナービュッフェ プラス サマーフリーフロー 

『ＬＯＶＥ ＣＨＡＭＰＡＧＮＥ＆ＢＥＥＲ！！２０１８』概要  
【店  舗】オールデイダイニング カザ（1階） 

【販売期間】2018 年 7 月 1日（日）～9月 30 日（日） 

【営業時間】6：30～22：00（ラストオーダー21：30） 

ディナービュッフェ 

〈平日〉17：30～21：00≪90 分制≫※最終入店 19：30 

〈土・日・祝〉〔1 部〕17：30～19：00 /〔2 部〕 19：30～21：00 
※8/13～16 は土・日・祝と同様 2部制です。 

【料  金】■シャンパン＆ビアプラン 【ドリンク 20 種】 

平日     お一人様  7,400 円（通常 8,700 円） 

土・日・祝   お一人様 7,600 円（通常 9,000 円） 

■ビアプラン【ドリンク 15 種】 

平日     お一人様  5,400 円（通常 6,700 円） 

土・日・祝   お一人様 5,600 円（通常 7,000 円） 
※8/13～16 は土・日・祝料金となります。 

 

【7・8月おすすめメニュー】※9月はメニューが異なります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

【シャンパン＆ビアプラン フリードリンク】 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

                      

 

 
 

 

■お客様お問い合わせ先■ 

オールデイダイニング カザ 075-361-9226（直通）  

 

 
❤ライブキッチン❤ 

・牛肉のロースト 塩麹マリネ 

・豚肉のロティ ハワイ風 

・鶏もも肉のグリル ハーブの香り 
 

❤おすすめメニュー❤ 

・フォワグラのムースとシューケット・サレ 

・“ハニーコム” フロマージュとドライフルーツを添えて 

・ソールズベリーステーキとブリオッシュ ピンチョス仕立て 

・桃とトマトの冷製カッペリーニ 
 

❤デザート❤ 

・KAZA 特製ココナッツシャーベット 

・クランベリーとざくろのゼリー 
     

他にも多種、多様にお料理を取り揃えております。 

              

 

＊＊＊本件に関する問い合わせ先＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル京都 グループサービスチーム 販売促進担当 片桐・長谷川 

〒600‐8237 京都市下京区東堀川通り塩小路下ル松明町１番地 

TEL：075‐361‐9149（直通）/ FAX：075‐361‐9150 

❤シャンパン・ワイン❤ 

 ・ランソン ブラックラベル ブリュット（シャンパーニュ） 

 ・ワイン（白・赤）・キール、キールロワイヤル 
 

【ビアプランは下記ドリンクメニュー】 

❤生ビール❤ 

・アサヒスーパードライ 

・アサヒ グランマイルド 
アルコール 7％の新しいビール。 

・アサヒスーパードライ エクストラコールド 
氷点下（-2℃～0℃）のスーパードライ。 

・グロールシュ プレミアム ヴァイツェン（オランダビール） 
1615 年にオランダで誕生した、世界最古のビールブランドの一つ。 

・ペローニ（イタリアビール） 
1963 年イタリアのローマで誕生した、プレミアムイタリアンビール。 

❤その他アルコール❤ 

・フリージングハイボール ブラックニッカ 
ブラックニッカ樽詰めハイボールを氷点下（-2℃〜0℃）に冷やすことで、 

今までにない「冷涼感」と「爽快感」が楽しめる氷点下ハイボール 

・カクテル【カンパリモヒート・カシスソーダ・カシスオレンジ・ 

カシスグレープフルーツ】 

・ノンアルコールカクテル【クリームソーダ 3 種】 

❤ソフトドリンク❤ 

・ジンジャーエール、ウーロン茶    〔協力〕アサヒビール株式会社 
      

 ※上記はすべて税金・サービス料を含んだ金額です。  

↑イメージ 

↑ビュッフェイメージ 

↑ビュッフェイメージ 

↑フリードリンクイメージ 


