
2017年 9月 22日 

リーガロイヤルホテル（大阪） 

 

   NEWSLETTER 

 リーガロイヤルホテル（大阪市北区中之島、総支配人、田辺
たなべ

 能
よし

弘
ひろ

）は、アネックス７階

の「アネックス リモネ」で、栗・芋・洋梨・葡萄などの秋の味覚をお楽しみいただける秋の

スイーツビュッフェ「秋の味覚狩り」を開催します。期間は、10 月 6 日（金）から 11 月 26

日(日)までの金・土・日・祝日で、大人4500円(税金・サービス料含)でのご提供です。 

 

秋の代表的な食材、栗・芋・洋梨・葡萄などを使った「洋梨のタルト」や「紫芋のモンブラン」

といった、秋を感じられるスイーツを約17種類ご用意。シェフがお客様の目の前で仕上げを行う

コーナーでは、炎の演出をお楽しみいただける「リンゴのキャラメリゼ～炎の演出～」（お一人様

につき一皿）を提供いたします。農園に見立てたスイーツの中にさらに一口大のスイーツが隠れて

おり、小さなスコップを使い芋堀り気分を味わっていただける「芋堀りデザート」もご用意。どん

なスイーツが入っているかは当日までのお愉しみです。 

スイーツのほか、フードメニューも秋の味覚をご用意いたします。また、店内には巨大な「木の

オブジェ」も設置。木のオブジェの中にも料理を仕込み、店内に居ながらも“秋の味覚狩り”の疑似

体験をお愉しみいただけます。 

栗・芋・洋梨・葡萄など秋の味覚のデザートや料理を堪能 

秋 の ス イ ー ツ ビ ュ ッ フ ェ 

「秋の味覚狩り」 
10月6日（金）～11月26日（日）までの金・土・日・祝日の限定開催！ 

アネックス リモネ（アネックス7階） 

 

＊＊＊＊ 本件に関する取材の問い合わせ先 ＊＊＊＊ 

リーガロイヤルホテル グループサービス部門 広報担当 村田
む ら た

真弓
ま ゆ み

、高橋
たかはし

佐
さ

都
と

 

〒530-0005 大阪府大阪市北区中之島5-3-68 

TEL. 06-6441-1684（直通） FAX. 06-6441-1474 

（左）「秋の味覚狩り」イメージ           （右）「芋掘りデザート」 イメージ 



■秋のスイーツビュッフェ「秋の味覚狩り」概要 

【開 催 店 舗】「アネックス リモネ」（アネックス 7 階） 

【開 催 期 間】10 月 6 日（金）～11 月 26 日（日）までの＜金・土・日・祝日限定＞ 

【時 間】大人 4,500 円／小学生 2,250 円（税金・サービス料込） 

              ※大人 1 名様につき小学生未満のお子様 1 名様無料 

【料 金】＜2 部制＞ 

       1 部：12：00～14：00 2 部：15：00～17：00（120 分制） 

【メニュー例】 

 ＜スイーツ＞ 

  洋梨のタルト/マロンのムース/洋梨と葡萄のケーキ/プラリネのパリブレスト/マカロン・ショコラ/   

  紫芋のモンブラン/タルト・オ・ショコラ/ナッツのフィナンシェ/アップルパイ/ワインゼリーとア 

  マレットのブランマンジェ/イチジクのタルト/マロンのヴェリーヌ/芋ほりデザート/洋梨のソルベ/ 

  柿のソルベ/栗のアイスクリーム/リンゴのキャラメリゼ～炎の演出～（お一人様につき一皿） 

 ＜フード＞ 

  サラダタブレ～ガラムマサラの香り～/生ハムとモッツァレラチーズ 秋のスタイル/ 

  サーモンマリネのミ・キュイ ガーリック風味/カボチャとサツマイモ＆ナッツのサラダ/ 

  ペンネ・玉子・ブロッコリーのサラダ/サラダバー/カボチャのポタージュ/チキンオーバーライス/ 

  海老とアボカドのグラタン/茸とベーコンのパスタ/ポークのコルドンブルー仕立て/フライドポテ 

  ト＆オニオンリング/海の幸のトマトソース煮/点心/パン各種 

 ＜お飲み物＞ 

  コーヒー/紅茶/ソフトドリンク  

 

 

 

 

 

 

 ※写真はイメージです。 

 ※メニューの内容は食材の入荷状況などにより変更する場合がございます。あらかじめご了承く   

  ださい。 

 

 

 

☆お客様のご予約・お問い合わせ☆ 

「アネックス リモネ」（直通）Tel.06-6441-1586(受付時間/11:00～19:00) 

リーガロイヤルホテル ホームページhttps://www.rihga.co.jp/osaka 

 

  

https://www.rihga.co.jp/osaka

