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Art. 1) Nel’ambito delle Manifestazioni organizzate in occasione
di SOL&AGRIFOOD, in programma a Verona dal 7 al 10 aprile
2019, Veronafiere S.p.A. indice ed organizza il XVII Concorso
Internazionale Sol d’Oro Emisfero Nord 2019 (6 - 11 febbraio 2019)
con lo scopo di evidenziare la migliore produzione oleicola, farla
conoscere ai consumatori ed agli operatori, presentare al pubblico
gli oli d’oliva extravergini tipici nella loro varieta, specialmente
connessa all’origine geografica, e stimolare lo sforzo delle aziende
inteso al continuo miglioramento qualitativo dei prodotti.

Art. 2) Sono ammessi al “Concorso Internazionale Sol d’Oro
Emisfero Nord 2019” tutti gli oli d’oliva extravergini italiani ed esteri
prodotti e commercializzati dai seguenti soggetti:
e aziende agricole (singole o associate) produttrici di olive e del
relativo olio presso un frantoio;
e frantoi con produzione di oli con olive acquistate o di proprieta
dello stesso frantoiano.
Tali aziende devono presentare, entro i termini indicati, regolare
domanda di partecipazione e a condizione che producano un
quantitativo minimo di n® 2000 bottiglie di capacita pari a 0.75 litri,
0 equivalente produzione, per ciascun olio inviato al concorso.
Possono partecipare a questa edizione del concorso anche gli oli
extravergini di oliva prodotti da aziende dei paesi dell’emisfero sud
(in particolare Argentina, Australia, Brasile, Cile, Nuova Zelanda,
Peru, Sudafrica e Uruguay) che hanno partecipato alla V* edizione
del “Concorso Internazionale Sol d’Oro Emisfero Sud 2018”
svoltosi in Sud Africa a settembre 2018.

Art. 3) Gli oli d’oliva extravergini presentati sono divisi in tre
categorie Extravergini - Monovarietali - Biologici:

La sola categoria Extravergini € a sua volta divisa in:

a) Oli con fruttato leggero;

b) Oli con fruttato medio;

c) Oli con fruttato intenso.

Ciascuna Azienda puo partecipare al Concorso con un
massimo di tre diversi oli, e quindi etichette (una per ogni
categoria), e potra aderire alle tre diverse categorie sopra
riportate specificandolo nella domanda di partecipazione. Per
la categoria Extravergini, la suddivisione in base al fruttato
verra fatta dalla Commissione di Assaggio del Concorso. Per
la categoria Monovarietali sull’etichetta deve risultare il nome
della varieta delle olive.

Art. 4) Entro il 1 febbraio 2019, I’Azienda presentatrice deve
far pervenire a mezzo corriere e/o posta al seguente indirizzo:

Veronafiere S.p.A. - “Concorso Internazionale Sol d’Oro Emisfero

Nord 2019” - Viale del Lavoro n° 8 - 37135 Verona:

4a) un massimo di tre diverse etichette di olio extravergine per
Azienda (art. 3), confezionate ed etichettate in n° 6 bottiglie
(per ogni campione presentato) di capacita di Lt. 0,50 o
I’equivalente quantita di olio in bottiglie di altro formato.

4b) certificati di analisi dei campioni di oli presentati, che indichino
almeno: acidita oleica libera; numero di perossidi; sui certificati
deve chiaramente apparire anche il nome dell’azienda.

Art. 5) Per le Aziende espositrici a SOL&AGRIFOOD 2019 la
partecipazione al Concorso ¢ gratuita per il primo campione. Per
i successivi e richiesto un contributo di € 100 + IVA per ciascun
campione.
Per i NON Espositori € richiesto un contributo alla partecipazione
di € 150 + IVA per ciascun olio presentato, il cui versamento deve
essere contestuale all’invio della domanda di partecipazione.
| pagamenti devono essere effettuati con chiara indicazione del Cliente
ordinante e del Concorso cui si riferisce il versamento a mezzo:
1) Bonifico bancario presso:

BancoBPM Ag. Cassa Mercato Verona

IBAN: IT 37 K 05034 11751 000000 124030

SWIFT/BIC: BAPPIT21011
2) Assegno circolare o bancario non trasferibile intestato

a Veronafiere S.p.A.

Sul bonifico devono essere chiaramente indicati la ragione sociale
dell’Azienda partecipante e la causale del versamento “Concorso
Internazionale Sol d’Oro Emisfero Nord 2019”.

Eventuali spese bancarie sono a completo carico del mittente.
Non sono ammessi al concorso gli oli di aziende che non abbiano
effettuato il pagamento della quota di iscrizione.

Nessun pagamento e valido se non fatto direttamente a Veronafiere
S.p.A.

Art.6) Le aziende partecipanti potranno allegare alla
documentazione riportata all’art. 4 una certificazione, per ogni olio
presentato, attestante la tracciabilita del lotto dell’olio in concorso
(per I'ltalia dichiarazione Sian).

Le bottiglie di olio dei campioni presentati, i documenti e la ricevuta
del versamento effettuato, devono essere consegnati in un’unica
confezione sigillata.

Art.7) Per sensibilizzare anche i piccoli produttori di olio
extravergine di oliva e offrire loro una indicazione sul livello



qualitativo raggiunto, si introduce quest’anno una particolare
categoria di concorso denominata “Absolute Beginners” alla
quale potranno partecipare le aziende agricole e i frantoi
(vedi art. 2) che producono e commercializzano un olio in un
quantitativo da 500 a 1.499 litri. Gli oli partecipano alla sola
categoria “Extravergini”’, senza distinzione di intensita di
fruttato, e i primi tre classificati, che avranno ottenuto dalla
Giuria Internazionale una valutazione maggiore o uguale a
70/90, riferita alla media delle votazioni dei giurati con le schede
di assaggio del concorso, riceveranno un diploma di Sol d’Oro
Absolute Beginners - Sol d’Argento Absolute Beginners - Sol
di Bronzo Absolute Beginners. L’azienda presentatrice dovra
seguire quanto riportato negli articoli 4 (comma 4c solo un
campione con sei bottiglie), 5, 6, 8.

Art.8) Gli Organizzatori declinano ogni responsabilita per
’eventuale arrivo ritardato dei campioni rispetto alla data stabilita,
per la perdita totale o parziale dei campioni nel corso del trasporto,
per alterazioni chimico-fisiche ed organolettiche dei campioni per
effetto di escursione termica, per rotture o per altre anomalie subite
durante il trasporto.

Le spese di spedizione, sdoganamento e successivo trasporto fino
alla destinazione : Veronafiere S.p.A. - “Concorso Internazionale
Sol d’Oro Emisfero Nord 2019”, Viale del Lavoro n°8 - 37135
Verona (Italia), sono a completo carico delle Aziende presentatrici.
Tali spese devono essere saldate direttamente allo spedizioniere. |
campioni spediti in porto a carico, saranno rifiutati e non saranno
rispediti.

| campioni non in regola e giudicati non conformi ai gruppi e alle
caratteristiche previste dal Concorso e regolate dal precedente art.
4 non saranno ritirati e saranno quindi automaticamente esclusi dal
Concorso. Cid non dara diritto all’Azienda alla restituzione della
tassa di iscrizione eventualmente versata, pertanto la spedizione éi
fatta a totale spesa dell’Azienda e a sua rischio e pericolo.

In ogni caso I’Azienda non avra diritto né alla restituzione della
quota di partecipazione né dei campioni inviati.

Art.9) Dalla ricezione alla presentazione dei campioni alla Giuria,
e cura di Veronafiere S.p.A. conservare i campioni in modo
scrupoloso ed adeguato in modo da assicurare I'integrita degli
stessi.

Sara cura di un legale, incaricato dalla societa organizzatrice,
rendere anonimi con codice segreto i campioni di oli d’oliva
extravergini pervenuti, garantire gli aspetti formali e le modalita
operative, sovrintendere alle operazioni della Giuria, e stilare il
verbale con le graduatorie.

Art.10) La Giuria € composta da una Commissione di assaggio
composta da tecnici degustatori provenienti da Panel diversi ed
Esperti internazionali.

I metodo di valutazione & predisposto su apposita scheda
elaborata dal Responsabile Tecnico del “Concorso Internazionale
Sol d’Oro Emisfero Nord 2019”.

Il punteggio finale di ogni campione €& la media aritmetica dei
voti espressi nella tabella del punteggio prevista dal metodo
adottato. La Giuria emette giudizi inappellabili. Per opportunita di
riservatezza delle Aziende partecipanti, viene reso noto soltanto
I’elenco degli oli d’oliva extravergini premiati e non quello delle
Aziende partecipanti, né il punteggio assegnato ai singoli campioni.
| primi tre oli extravergini di oliva che ottengono il miglior punteggio
per ciascuna delle tre categorie, vengono premiati rispettivamente
con:

- Sol d’Oro al 1° classificato;

- Sol d’Argento al 2° classificato;

- Sol di Bronzo al 3° classificato.

Per la categoria Extravergini, essendo questa a sua volta divisa
in tre sezioni, si attribuira il Sol d’Oro, il Sol d’Argento ed il Sol di
Bronzo a ciascuna delle tre sezioni.

Per ciascuna delle tre categorie verra inoltre rilasciato un diploma
di Gran Menzione ai primi 12 campioni di olio di oliva extravergine
(per la categoria Extravergini I’assegnazione delle Gran Menzioni
riguarda ciascuna delle tre sezioni) che abbiano comunque
ottenuto dalla Commissione di assaggio una valutazione maggiore
o uguale a 70/90, riferiti alla scheda di assaggio del Concorso.

La proclamazione degli oli vincitori & prevista in occasione di
una apposita manifestazione organizzata da Veronafiere S.p.A.
domenica 7 aprile 2019.

| premi non ritirati durante SOL&AGRIFOOD, verranno spediti alle
aziende vincitrici a cura di Veronafiere S.p.A. che declina ogni
responsabilita per eventuali smarrimenti o mancati recapiti.

Art. 11) Veronafiere S.p.A. al fine di promuovere il Concorso e dare

maggior risalto agli oli premiati, si riserva di:

- riunire gli oli premiati in un elenco che verra divulgato sia
alla stampa italiana che internazionale nonché sul sito della
manifestazione;

- presentare i vincitori del Sol d’Oro, d’Argento e di Bronzo
nell’area Self Tasting (7-10 aprile 2019);

- realizzare “The winners guide of Sol d’Oro”, Guida degli oli
premiati al concorso da distribuire a buyers e delegati di
Veronafiere S.p.A.;

- organizzare due degustazioni degli oli vincitori nella sala
Mantegna in occasione di Sol&Agrifood (7-10 aprile 2019);

- organizzare un “walk around tasting” con operatori internazionali,
per tutti gli oli vincitori presenti alla manifestazione Sol&Agrifood
2019.

Per le suddette attivita promozionali, i produttori degli oli

vincitori del Concorso e delle Gran Menzioni dovranno far

pervenire n° 4 bottiglie dell’olio premiato.

Art. 12) Veronafiere S.p.A. rilascia alle Aziende vincitrici (Premi
e Gran Menzioni) I'autorizzazione a stampare un corrispondente
numero di etichette o di bollini, al fine di applicarle sulle bottiglie
contenenti I'olio premiato, riportanti la dizione “Concorso
Internazionale Sol d’Oro Emisfero Nord 2019” con colori e diciture
diverse a seconda del premio attribuito *(Sol d’Oro - Sol d’Argento
- Sol di Bronzo - Sol d’Oro “Gran Menzione”) e secondo le
dimensioni ed i colori forniti da Veronafiere S.p.A.

L'Azienda ricevera via mail entro 30 giorni dall’assegnazione del
premio il bollino relativo.

I numero delle etichette o bollini deve corrispondere al quantitativo
di bottiglie dell’olio vincitore del Concorso, secondo la quantita
dichiarata nella domanda di ammissione al Concorso medesimo, e
si vieta assolutamente un uso fraudolento delle etichette o bollini
su oli non risultati vincitori.

| costi della stampa delle etichette o bollini sono a carico
dell’azienda richiedente.

Le etichette ed i bollini devono soddisfare quanto sancito dall’art.
7, comma 3 del D.M. n° 335 del 08 marzo 1994.

Art.13) Veronafiere S.p.A. siriserva il diritto di modificare il presente
Regolamento in qualsiasi momento ove cio si rendesse necessario.
Per qualsiasi controversia il Foro competente & quello di Verona.

e

SOL&AGRIFOOD

TASTE OF BUSINESS

VERONA 7-10 APRIL, 2019

»
‘\\ veronadfiere

Trade shows & events since 1898

VERONAFIERE S.p.A. Sede Legale: Viale del Lavoro, 8 - 37135 Verona, ltalia  t. +39 045 829 8111 - f. +39 045 829 8288
Reg. Imprese di Verona, C. F. e P. IVA 00233750231
Cap. Soc. € 63.264.56900 iv.

info@veronafiere.it - mail@pecyveronafiere.it
veronafiere.it




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /ITA <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


