Tarkistuslista tilojen vudelleenavaukseen*

Oikeat tuotteet / valineet

Varmista, etta sinulla on varastossa oikeat puhdistustuotteet ja -valineet

U Mikali kaikkea ei vield ole, listaa tarvittavat tuotteet ja valineet seka tarvittava maara kattamaan
vahintaan 2-4 viikon jakso (vakio), 6-8 viikon tarve epidemian aikana.

U Tarkista tuotteiden pdivdykset ja jos tuote on vanhentunut, havitd se asianmukaisesti.
U Tarkista varastosi ja vertaa sitd inventaariluetteloon.

U Huolehdisaanndllisista tilauksista, jotta riittava varastotaso sailyy.

Muista! Siivousvalineet:

d Mikrokuitupyyhkeet Vinkkeja:

e Kaytd aina oikeaa ainetta
puhdistukseen.
Noudata paikallisia

Tuotteet puhdistukseen:
U Desinfioiva puhdistusaine Q Kertakdyttoiset pyyhkeet

0 Desinfiointiaine U Paperipyyhkeet

U Kasiastianpesuaine
0 Kalkinpoistoaine
0 Yleispuhdistusaine

0 Rasvanpoisto- / uunin &
grillin puhdistusaine

0 Koneellisen astianpesun
aineet

U Kasihygieniatuotteet:
kasienpesuneste /kasihuuhde /
hoitovoide

0 Lattianpuhdistusaine
[ Saniteettitilojen puhdistusaine

U Erikoistuotteet (esim. homeen
poisto, pakastimen puhdistus)

0 Tekstiilien pesun aineet

Turvallinen varastointi

Q Harjat

d Mopit

U Lakaisinkuivaimet
QA Kayttolivospullot
Suojaimet:

1 (Kertakayttoiset)
suojakasineet

Q Suojalasit

d Suu-nendsuojaimet
U Suojavaatteet
Muut:

d Hygieniatestit

U Roskapussit

U Eritetahrapakkaus

desinfektio-ohjeita ja ettd
kaytat vain kyseiseen
tarkoitukseen rekisteroitya
ainetta.

Noudata aina tuotteen
annosteluohjeita ja
vaikutusaikaa (ks. tuotelehti).

Huolehdi, etta puhdistus-
/desinfiointiaine huuhdellaan
pois ruuan kanssa
kosketuksissa olevilta
pinnoilta.

Puhdista pinnat sadnnollisesti
normaalin toimintatavan
mukaan.

Puhdista ja desinfioi tarkeat
kosketuspinnat saannollisesti.

0 Varastoi kemikaalit siihen tarkoitukseen varatussa tilassa.

U Varaston tulee olla puhdas, hyvin ilmastoitu ja valaistu seka lukittu.

0 Sailyta vudelleentaytettavat kayttolivospullot puhtaina ja etiketdityina.

0 Varmista, etta tuotteet eivat ole vanhentuneita.

U Sailyta kemikaalit alkuperdisissa, etiketoidyissa ja suljetuissa pakkauksissaan.

U Ohjeet Diverseyn tuotteiden kdytosta ja havityksesta 16ytyvat kayttoturvallisuustiedotteista;
sds.diversey.com.

* Nama materiaalit on tarkoitettu yleisiksi ohjeiksi, eivatka ne korvaa kayttajan vastuuta noudattaa kuhunkin laitokseen sovellettavia viranomaisten ohjeita.



Kasihygienia
0 Varmista, etta kdsienpesualtaat ovat:
v/ Saatavilla
v/ Toimintakunnossa
v/ Lukumaardisesti riittavia
v/ Tarkoitettuja pelkastaan kasienpesuun

v Hyvin varustettuja (kdsienpesuneste ja
kertakayttopyyhkeet)

0 Sijoita riittavasti kasihuuhteita:
v WCHiloihin
v Ruokasaleihin ja auloihin
v/ Ruoanvalmistustilojen kriittisille alueille
v/ Lahelle sisddntuloa
0 Varmista, etta kasienpesuveden lampétila on
sopiva (vrt. paikalliset ohjeet ja saannot)
0 Aseta kyltteja ja ohjeita hyvasta kasihygieniasta:
v/ Kasienpesualtaiden yhteyteen

v Pesuhuoneisiin

Annostelijat
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Kadet ovat mikrobien leviamisen
paareitteja, joten saanndllinen
kasienpesu nestemaisella saippualla
on yksi tarkeimmista asioista, joita
voit tehda estaaksesi ja hallitaksesi
taudinaiheuttajien leviamista.

Kasienpesun edistaminen ja siihen
kannustaminen on avainasemassa:
Rohkaise saannolliseen ja
perusteelliseen pesuun (vahintdaan
20 sekunnin ajan) puolen tunnin
valein kiinnittaen erityista
huomiota kynnenalusiin

U Varmista, ettd kemikaaliannostelijoissa on ainetta riittavasti ja ettd ne ovat toimintakunnossa.

Infektioiden torjuntaan soveltuvat tuotteet

1 Huolehdi, etta sinulla on oikeat ohjeistukset ym. materiaali helposti kasilla paikallisten onnettomuuksien ja

epidemioiden varalta.



Tarkistuslista tilojen uudelleenavaukseen

Keittiotilojen kayttoonotto

Valmistele keittiotilat

Q Juoksuta vetta kaikkien hanojen ja laitteiden lapi
ennen kayttoa!

0 Tuholaisia voi pdasta kaikkialle, joten varmista, ettd kaikki on
puhdistettu ja desinfioitu perusteellisesti ennen avaamista (ota
tarvittaessa yhteytta tuholaistorjuntayritykseen).

0 Varmista, etta kaikki kosketuskohdat on puhdistettu ja
desinfioitu.

0 Puhdista ja desinfioi kylmalaitteet ja pakastimet, tarkista
lampatila.

0 Puhdista ja desinfioi jddpalakoneet.

0 Puhdista yhdistelmauunit ja hdyrystimet huolellisesti vedella.
A Tarkista, etta kaikki laitteet ovat puhtaat ja toimivat oikein.
0 Puhdista kaikki juoma-automaatit, mukaan lukien putket ja
ulostuloaukot, noudata valmistajan ohjeita tai ota yhteytta
toimittajaan laitteen ylldpidosta ja puhdistamisesta.

U Puhdista viemarit ja huolla rasvanerottimet.

0 Tutki mahdolliset hajuhaitat.

0 Varmista, etta kaikki elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat pinnat, kuten esivalmistelupoydat ja leikkuulaudat,
on puhdistettu, desinfioitu ja huuhdeltu huolellisesti ennen
ruuan valmistamista.

A Pese ruokailuvdlineet, astiat, lasit, kattilat ja pannut uudelleen.
A Puhdista ja desinfioi mausteannostelijat.

A Suorita kalkinpoisto astianpesukoneeseen ja linjaston
lampdhauteisiin.

d Puhdista ja desinfioi kaikki jateastiat.

Q Pese lattiat.

0 Tarkista tiloissa viela olevien elintarvikkeiden kunto ja
viimeinen kdyttopdivamaara seka havita kaikki vanhentuneet
tuotteet.

Astianpesukoneen kayttoonotto

0 Varmista, etta kaikki kosketuspisteet, painikkeet, kytkimet ja
kahvat, desinfioidaan saanndllisesti.

0 Pese ja tee kalkinpoisto koneeseen huolellisesti ennen kayttoa.

U Varmista, etta henkilokunta on koulutettu kayttamaan
tiskikonetta.

O Varmista, ettd pesu- ja huuhteluaine on kytketty ja annosteltu.
0 Kayta aina asianmukaisia suojaimia kasitellessasi kemikaaleja.

0 Varmista aina, ettd suodattimet pidetaan puhtaina ja
pesuvesi vaihdetaan saanndllisesti.

A Varmista, ettd kaikki mahdolliset verhot ja pesuvarret ovat
paikoillaan ja toimivat oikein.

U Varmista, ettd veden lampdtila on 60-65°C / jatka tarkkailua.
0 Varmista, ettd huuhteluveden lampatila on yli 80°C/ jatka
tarkkailua.

0 Kun astianpesukone on tyhjennetty ja puhdistettu, varmista,
etta luukku jatetaan auki mikrobien kasvun estamiseksi.

Siivouksen yleiset periaatteet:

Puhdista ylhaalta alas.

Aloita huoneen kauimmaisesta
kohdasta ja tyoskentele ovea
kohti.

Puhdista kuivasta marempaan.
Sailyta tyoskentelyn suunta
samana, esim. myotapaivaan
huoneen ympairi, jotta mikaan
kohta ei jaisi siivoamatta.

Vinkkeja:

Kayta suojakasineita, kun
huuhtelet ja lataat
astianpesukonetta.

Varmista, etta astiat on
aseteltu koneeseen oikealla
tavalla.

Anna pesusyklin aina
menna loppuun asti.

Pese aina kadet huolellisesti
saippualla ennen kuin
tyhjennat koneen.

Jata luukku auki jotta kone
kuivuu sisalta .




Asiakastilojen kayttoonotto
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U Puhdista ja desinfioi kaikki asiakastilojen keskeiset kosketuspisteet.

0 Huolehdi, etta asiakkailla on kdytettdvissaan kdsihuuhdetta sisdantulon yhteydessa.

U Vinkkejd, miten voit informoida asiakkaitasi hygieniakdytdnndista ja mahdollisista uusista toimintatavoista:

v Tarralla / Kyltilla sisdéntulon yhteydessa

v/ Poytien varauskylteissa

v Odota poytiinohjausta —kyltin yhteydessa
1 Vinkkeja, miten voit sijoittaa asiakkaat riittavan kauaksi toisistaan (vrt. sosiaalinen etdisyys):

v/ Jata poytien valille riittava etdisyys tai merkitse selvasti poydat / tuolit, jotka tulisi jattaa

vapaiksi.

v/ Poista tarpeettomat tavarat yhteisista tiloista (sanomalehdet, lautapelit ...).

v/ Luo toimintatapa ja noudata sita ravintolaan saapuvien ihmisten maaran valvomiseksi.

0 Tue asiakkaitasi huomioimalla saniteettitilojen hygienia:

v/ Pese tilat huolellisesti ja riittadvan usein.

v/ Huolehdi, etta saippua- ja paperipyyheannostelijat ovat hyvin taytettyja.

v/ Kiinnita tiloihin ohje oikeaoppisesta kdsienpesusta.

v/ Sijoita jateastia lahelle kasienpesuallasta, huolehdi etta se on puhdas ja tyhjennetdan saanndllisesti.

v/ Tarjoa asiakkaille mahdollisuus puhdistaa wc-istuin.

Henkilosto

Terveyden seuranta:

Henkilon pitaa pysytelld kotona
jos:

0 On oireita akuutista
hengityselinsairaudesta

U Oksentaa

Q Ripuloi

0 On vatsakipuja

U On pahoinvointia

U Onkuumetta

Tyontekijoiden, joilla on jokin
edelld mainituista, on pysyttava
kotona, kunnes heilla ei ole ollut

kuumetta eika muita oireita
vahintaan 24 tuntiin.

f/ O [in
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Lisaksi:

U Jos tyontekijan testitulos on
COVID-19 -positiivinen, noudata
THL:n ohjeita ja vaatimuksia
(www.thl.fi).

O Tyodntekijoiden, joilla on

kotona COVID-19:an
sairastunut perheenjasen,
tulee ilmoittaa asiasta

esimiehelleen.

0 Tydnantajan on ilmoitettava
tyontekijoilleen, jos jollain
tyontekijalla varmistetaan
olevan COVID-19 —tartunta
(huomioi silti
luottamuksellisuus lain
edellyttamalla tavalla).

O Hyvat hygieniakaytannot

0 Asianmukaiset puhdistus- ja
desinfiointitoimenpiteet

0 Kemikaalien turvallinen kaytto
seka mahdolliset vaaran paikat

U Hyvat elintarvikkeiden
kasittelytavat

0 Kuinka tarkkailla omaa
terveyttaan ennen toihin tuloa

Vinkkeja sosiaalisen etaisyyden
noudattamiseen:

O Sailyta minimietaisyys (1 m)
muihin tyontekijoihin ja
asiakkaisiin.

0 Maarita selkeat reitit joissa voi
liikkua vapaasti ja turvallisesti.

0 Rajoita henkilokunnan
madraa tietyilla alueilla.
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