
Licenciatura en Gestión de

NEGOCIOS GASTRONÓMICOS

¿Quieres ser el dueño de tu propio
restaurante o negocio de banquetes?



Licenciatura en Gestión de

Negocios Gastronómicos

Plan ideal de 3 años

Si...

MATERIAS SEGÚN ÁREAS DE CONOCIMIENTO

CAMPO LABORAL

Licenciatura exclusiva de CESSA Campus Norte - Estado de México •�(VWXGLRV�FRQ�YDOLGH]�R´FLDO�DQWH�OD�6(3��592(�VHJ~Q�DFXHUGR�1R�����������FRQ�IHFKD����GH�GLFLHPEUH�GH������

�)XHQWH��&$1,5$&�

¿Sabías qué?
La industria restaurantera en México tiene un
YDORU�GH�DOUHGHGRU�GH���������PLOORQHV�GH�SHVRV
\�JHQHUD�HO�����GHO�3,%�WXUtVWLFR�HQ�HO�SDtV�
Es la primera rama económica en el autoempleo y
JHQHUD���GH�FDGD����HPSOHRV�GHO�VHFWRU�WXUtVWLFR�

ZZZ�cessa�HGX�P[

CAMPUS ESTADO DE MÉXICO
����HGRPH[#FHVVD�HGX�P[

����������������

División de Estudios

PARA EL DESARROLLO DE LA
PEQUEÑA Y MEDIANA EMPRESA

HOSPITALIDAD

Fundamentos de la Hospitalidad
Calidad en el Servicio

EVENTOS Y RELACIONES PÚBLICAS

(O�1HJRFLR�GHO�%DQTXHWH

NEGOCIOS Y EMPRENDIMIENTO

Habilidades Gerenciales
Planeación Estratégica y Presupuestos
Franquicias para la Hospitalidad
Desarrollo Emprendedor

ADMINISTRACIÓN Y FINANZAS

Proceso Administrativo
Contabilidad de la Hospitalidad
&RVWRV�GH�$OLPHQWRV�\�%HELGDV
&RQWURO�GH�$OLPHQWRV�\�%HELGDV
0LFUR�\�0DFUR�(FRQRPtD
(IHFWLYLGDG�2UJDQL]DFLRQDO
Administración Financiera
Proyectos de Inversión

MÉTODOS NUMÉRICOS

5D]RQDPLHQWR�0DWHPiWLFR
(VWDGtVWLFD�'HVFULSWLYD�H�,QIHUHQFLDO

HUMANIDADES Y FACTOR HUMANO

3UR\HFWR�GH�9LGD
eWLFD�\�5HVSRQVDELOLGDG�6RFLDO
&RPSRUWDPLHQWR�2UJDQL]DFLRQDO
$GPLQLVWUDFLyQ�GH�5HFXUVRV�+XPDQRV
Cultura y Turismo de México
Multiculturalidad
'HUHFKR�SDUD�OD�+RVSLWDOLGDG
Habilidades de la Comunicación
0HWRGRORJtD�GH�OD�,QYHVWLJDFLyQ

CIENCIAS DE LOS ALIMENTOS

Higiene de Alimentos y Servicios
Nutrición y Dietética

ESTANCIA PROFESIONAL

3UiFWLFD�3URIHVLRQDO�HQ�*DVWURQRPtD
(VWDQFLD�3URIHVLRQDO�HQ�1HJRFLRV�*DVWURQyPLFRV

COMERCIALIZACIÓN 

Mezcla de Mercadotecnia
Mercadotecnia de Servicios

ADMINISTRACIÓN DE RESTAURANTES

,QGXVWULD�5HVWDXUDQWHUD
Alimentación Industrial
,QJHQLHUtD�GH�&RQFHSWRV�*DVWURQyPLFRV
0XQGR�GHO�9LQR
3ODQHDFLyQ�GH�0HQ~V
5HLQJHQLHUtD�5HVWDXUDQWHUD

GASTRONOMÍA

'HPRVWUDFLyQ�GH�%DVHV�GH�&RFLQD
'HPRVWUDFLyQ�GH�&RFLQD�)UtD
Demostración de Cocina Mexicana
'HPRVWUDFLyQ�GH�3DQDGHUtD
'HPRVWUDFLyQ�GH�%DVHV�GH�3DVWHOHUtD
Arte a la Mesa
Tendencias Gastronómicas

•7LHQHV�HVStULWX�HPSUHQGHGRU�\�EXVFDV�VHU
dueño de tu negocio

•Te apasiona la operación de negocios y el
desarrollo de proyectos

•Te interesa conjugar la creatividad con las
técnicas culinarias y la administración

•(UHV�SHUIHFFLRQLVWD�\�FXLGDGRVR�FRQ�ORV�GHWDOOHV

•Eres inquieto y te gustan los retos

�'XHxR�GH�WX�SURSLD�FDIHWHUtD��UHVWDXUDQWH�
FRPHGRU�LQGXVWULDO��FDWHULQJ��HWF�

•Administración y operación de negocios
de alimentos y bebidas

•(PSUHVDV�GH�FHUWL´FDFLyQ�GH�HVWiQGDUHV
�'LVWLQWLYR�+��0��*UHHQ�*OREH��HWF��

•&RQVXOWRUtD�\�GHVDUUROOR�GH�QHJRFLRV
gastronómicos


