ESS konnte verhindern, dass mehr als 46 "
Tonnen Essen verschwendet wurden P

ESS ist Marktflihrer im Bereich Catering, Einzelhandel, Freizeit und Serviceunterstitzung
im Verteidigungs- & Regierungssektor. Neben dem Angebot an qualitativ hochwertigem
Catering, Einzelhandel- und Serviceunterstitzung, bietet ESS ein Portfolio an hochwertigen
und nachhaltigen Soft Services, Hotel-, Reinigungs-, Abfallmanagement-, Sicherheits- und
Empfangsdiensten an. Bei ESS wird Gesundheit grol3 geschrieben. Das Unternehmen
unterstutzt das Wohlbefinden von Tausenden von Mitarbeitern beim Militar, Polizei und
Beamten, die strategisch wichtige Arbeiten ausiben und dies oftmals in herausfordernden
Situationen.

Mit der Unterstitzung und Expertise der Compass Group, bietet ESS Dienstleistungen
fur die Regierungsbereiche Verteidigung, Polizei, Gefangnisse und den Abteilungen der
Zentralregierung an.
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Die Vorteile nutzen

ESS flihrte das Winnow-System im Februar 2015
an drei Standorten im Vereinigten Konigreich ein,
um diesen dabei zu helfen Abfall zu reduzieren,
die Nachhaltigkeit des Betriebs zu verbessern und
finanzielle Einsparungen anzutreiben.

Bis heute wurden 70% des
Nahrungsmittelabfalls reduziert,

im Vergleich zu vorher. Mithilfe

des Winnow-Systems hat ESS
aullerdem mehr als 46 Tonnen
Nahrungsmittelabfélle eingespart
und so 200 Tonnen CO2 vermieden.
Das ist ahnlich viel wie etwa 40 Autos
in einem Jahr produzieren.

Den Effekt, den Winnow an
diesen Standorten erzielte,
zeigt das Potenzial, sowohl
fur die Compass Group im
weiteren Sinne, als auch
die Catering-Branche als
Ganzes.
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Top-Tipps Um Nahrungsmittelabfall zu Reduzieren

Wiegen Sie Menduartikel, um Portionsgrof3en zu regulieren.

Bauen Sie Nahrungsmittelabfall-Achtsamkeit in das Personaltraining ein.

Halten Sie tagliche Koch-Meetings, um zu Uberprifen was an jedem Tag weggeworfen wird.
Fokussieren Sie sich auf hochwertige Artikel in Mengen und schauen Sie, wo das Volumen reduziert
werden kann.

Prifen Sie Zulieferer von verderblichen Lebensmitteln, wie Brot — Schauen Sie, ob Sie jemanden
finden, der flexibler in Punkto Bestellgrofien ist.

Machen Sie das Beste aus Saisonalitat - Nutzen Sie Frichte der Saison, denn sie kosten weniger
und halten sich langer.

Informationen zu Winnow

Das Winnow-System ist ein intelligentes Messinstrument, das automatisch misst
was in den Mull geworfen wird, was Kochen die Einsicht gibt um Verbesserungen
durchzufthren und so deutlich Kosten zu senken. Bis jetzt haben wir unseren Kunden
dabei geholfen Uber 25 Mio. S in reduzierten Nahrungsmittelabfallkosten einzusparen.
Winnow-Kunden sparen normalerweise 3-8 % an Nahrungsmittelkosten ein.

Nutzen Sie unseren Rechner, um genau herauszufinden wie viel Ihr Geschaft
einsparen konnte, und erhalten Sie Ihren personlichen Einsparbericht:

Checken Sie unseren Guide mit den besten Tipps und Tricks, um
jedem Koch und Gastronomie-Betreiber im taglichen Bestreben
zu helfen, das meiste aus ihren Klichen herauszuholen und ein
profitableres Geschaft zu betreiben:
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