Erfahren Sie, wie eine IKEA-Filiale in Ungarn mehr als 9.500
Mahlzeiten in weniger als 6 Monaten eingespart hat

In 49 Landern vertreten, ist IKEA ein globales Kaufhaus fur Mobel, Einrichtung, Haus-Zubehor, Kiichenprodukte
und kostliches Essen. 660 Millionen Menschen geniellen das IKEA-Essen jedes Jahr, was dem Unternehmen
eine einzigartige Maglichkeit gibt, eine breite Masse mit ihren Essensangeboten zu erreichen. Es serviert gute
und bezahlbare Gerichte in seinen Restaurants, Bistros und Markten.

Seit Dezember 2016 arbeitet IKEA an seinem Programm ,Food is Precious’, was darauf abzielt die
Lebensmittelabfalle, die das Unternehmen produziert, bis August 2020 um die Halfte zu reduzieren. Um dies
zu erreichen, entschied sich IKEA fur Winnow als einen der zwei wichtigsten Partner. Mit unserem intelligenten
Messinstrument, lernt das Unternehmen den Ursprung seines Lebensmittelabfalls zu verstehen, erfassen und
dadurch zu reduzieren. IKEA hat die innovative Technologie in 93 der 130 Filialen eingesetzt, und plant diese
Zahl in zwei Jahren auf 200 zu erhohen. In der Budaors-Filiale, in Budapest, wird das Winnow-System seit Juni
2017 genutzt.
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Mithilfe des Winnow-Systems kénnen wir die am meisten ¥
entsorgten Produkte oder Gerichte identifizieren, warum dies |
passiert, und zu welcher Tageszeit es passiert. Aulerdem

verrat uns Winnow die exakte Menge und der Wert von dem,

was weggeworfen wurde.

Die Vorteile nutzen

IKEA hat Winnow im Juni 2017 in der Filiale in Budapest, Ungarn
implementiert, um dem Team zu helfen Lebensmittelabfalle zu
erfassen, zu managen und zu reduzieren. In nur funf Monaten hat
das Team bereits Uber 9.500 Gerichte eingespart. Die Budapest-
Filiale vermied aullerdem, dass 18.500 Tonnen an CO2 freigesetzt
wurden. Dies entspricht etwa den Emissionen von 3.600 Autos in

einem Jahr. |

Um Lebensmittelabfalle zu reduzieren, hat das
Team die Technologie von Winnow genutzt,
um die am meisten weggeworfenen Produkte
oder Gerichte zu identifizieren, warum dies
passiert, und zu welcher Tageszeit es passiert.
Basierend auf diesen Informationen, konnte
das Produktionsvolumen taglich angepasst
und dabei die richtige Menge an Essen
zubereitet werden. AuRerdem hatte das Team
regelmalige Gesprache mit den Zulieferern,
um sicherzugehen, dass immer hochwertige l

Zutaten geliefert wurden, und um Abfall durch
beschadigte Produkte zu vermeiden.

Den Effekt, den Winnow in der Filiale

in Budapest hatte, zeigt das Potential,
sowohl fur IKEA generell, als auch fur
die gesamte Gastronomie-Branche.



Top-Tipps Um Nahrungsmittelabfall zu Reduzieren

* Halten Sie tagliche Meetings, um den Winnow-Bericht zu analysieren und die am meisten entsorgten
Gerichte zu identifizieren. Fokussieren Sie sich darauf, das Produktionsvolumen anzupassen, um die
richtige Balance zu finden und die notwendige Menge an Essen zuzubereiten.

o Fuhren Sie regelmalig Gesprache mit Ihren Lebensmittel-Zulieferern, um hochwertige Zutaten zu
garantieren, und Abfall durch beschéadigte Produkte zu vermeiden.

o Schulen Sie Ihr Personal zur Achtsamkeit bei Lebensmittelabfall.

o Kontrollieren Sie lhre Lagerung und bestellen Sie nicht zu viele Lebensmittel. Kaufen Sie Zutaten gemaf’
erwarteter Produktionsmengen ein.

Informationen zu Winnow

Das Winnow-System ist ein intelligentes Messinstrument, das automatisch misst ‘
was in den Mll geworfen wird, was Kochen die Einsicht gibt um Verbesserungen
durchzufiihren und so deutlich Kosten zu senken. Bis jetzt haben wir unseren Kunden &
dabei geholfen Uber 25 Mio. S in reduzierten Nahrungsmittelabfallkosten einzusparen.
Winnow-Kunden sparen normalerweise 3-8 % an Nahrungsmittelkosten ein.

Nutzen Sie unseren Rechner, um genau herauszufinden wie viel Ihr Geschaft
einsparen konnte, und erhalten Sie Ihren personlichen Einsparbericht:

www.winnowsolutions.com/calculator

Checken Sie unseren Guide mit den besten Tipps und Tricks, um
jedem Koch und Gastronomie-Betreiber im taglichen Bestreben
zu helfen, das meiste aus ihren Klichen herauszuholen und ein
profitableres Geschaft zu betreiben:

info.winnowsolutions.com/profitabilityguide
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