st ?

»Food is Precious” fiir IKEA Gent und unter diesem Motto plant
die Filiale Lebensmittelabfalle bis August 2020 zu halbieren B

IKEA versucht, mit dem Programm ,Food is Precious’, die Lebensmittelabfalle bis August 2020 um die

Halfte zu reduzieren. Die Filiale in Gent, Belgien, flhrt diese Bewegung an, indem es die kleinste Menge an
Lebensmittelabfall in Europa produziert und daran arbeitet diese noch weiter zu reduzieren. Das Team gewann
kirzlich die belgische Food Waste Auszeichnung, fir diese inspirierende Initiative.

In 49 Landern vertreten, ist IKEA ein globales Kaufhaus flir Mobel, Einrichtung, Haus-Zubehor, Kiichenprodukte
und kostliches Essen. 660 Millionen Menschen geniellen das IKEA-Essen jedes Jahr, was dem Unternehmen
eine einzigartige Moglichkeit gibt, eine breite Masse mit ihren Essensangeboten zu erreichen. Es serviert gute
und bezahlbare Gerichte in seinen Restaurants, Bistros und Markten.

Mit unserem intelligenten Messinstrument hat IKEA umgerechnet bereits 500.000 Gerichte gespart, die mehr
als €1.000.000 wert sind. Winnow wurde in der Filiale in Gent im Februar 2017 installiert. Seitdem ist das Team
voll engagiert und motiviert noch nachhaltiger zu werden. Sie haben bereits Nahrungsmittelabfalle um 22%
reduziert, was einer Einsparung von uber €21.000 jahrlich entspricht.

Geschatzte o Geschatzte Anzahl an
CO2- [ “"/| Einsparungen ))) eingesparten

Einsparungen : pro Jahr U‘ Mahlzeiten

Die Einsichten der Winnow Analysen haben unser
Verhalten in der Kliche veréndert. Nun haben wir oft
Meetings, um unsere Reduktionsstrategien zu Uberpriifen.
Auch handeln wir nun noch vorsichtiger, nachdem wir die
Kosten der weggeworfenen Lebensmittel realisiert haben.

Die Vorteile nutzen

In Belgien verkdstigt IKEA Food 6.500.000 Kunden im Jahr, was eine
zusatzliche Verantwortung fir die Umwelt und den Planeten mit sich
bringt. Aus diesem Grund ist unser Team motiviert auf nachhaltige Art und
Weise zu arbeiten. Seitdem die Mitarbeiter angefangen haben, Winnow im
Februar 2017 zu nutzen, verwenden si die intelligenten Messinstrumente
und detaillierten Berichte, um Einsichten tber Lebensmittelabfalle zu
gewinnen und Wege zu finden, diese zu reduzieren.

Im Vergleich zum Beginn wurden Lebenmittelabfalle um 22%
reduziert. Das entspricht 7894 Tonnen CO?2 die vermieden
wurden, womit 852 Hauser ein ganzes Jahr lang mit Strom
versorgt werden konnen.

Um Abfall zu reduzieren halt das Team regelmalige
Meetings ab, um ihre Reduktionsstrategien zu
Uberprifen und zu garantieren, dass alle Standards
eingehalten werden. Als Teil ihrer Strategien, wurde
entschieden a-la-minute zu kochen, anstelle alle
Gerichte im Voraus zuzubereiten, um so eine
Uberproduktion zu vermeiden. Aulerdem backt das
Team volle Bleche an Essen nur noch in Stol3zeiten.

Da sie zeigen konnten, dass

Lebensmittelabfalle mit Winnow weiter
reduziert werden konnen, sucht das Team
nun nach weiteren Moglichkeiten Abfall zu
reduzieren.



Top-Tipps Um Nahrungsmittelabfall

® Halten Sie regelmafige Meetings, um alle Abfallreduzierungsstrategien zu prifen und um sicher zu gehen
dass Standards eingehalten werden.

e Kochen Sie a-la-minute so oft wie méglich, anstelle von grolen Mengen an Lebensmitteln im Voraus
vorzubereiten, um die Verschwendung durch Uberproduktion zu vermeiden.

® Vermeiden Sie es komplette Bleche an Essen aulserhalb von StoRzeiten zu kochen.

o Nutzen Sie ubriggebliebene, gekochte Zutaten so oft wie moglich.

Informationen zu Winnow

Das Winnow-System ist ein intelligentes Messinstrument, das automatisch misst
was in den Mull geworfen wird, was Kochen die Einsicht gibt um Verbesserungen
durchzufthren und so deutlich Kosten zu senken. Bis jetzt haben wir unseren Kunden
dabei geholfen Uber 25 Mio. S in reduzierten Nahrungsmittelabfallkosten einzusparen.
Winnow-Kunden sparen normalerweise 3-8 % an Nahrungsmittelkosten ein.

Nutzen Sie unseren Rechner, um genau herauszufinden wie viel Ihr Geschaft
einsparen konnte, und erhalten Sie Ihren personlichen Einsparbericht:

www.winnowsolutions.com/calculator

Checken Sie unseren Guide mit den besten Tipps und Tricks, um
jedem Koch und Gastronomie-Betreiber im taglichen Bestreben
zU helfen, das meiste aus ihren Klichen herauszuholen und ein
profitableres Geschaft zu betreiben:
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